
嬬恋鐵の郷は、ケータリングを始めました。

●材料
　　お肉：1.2kg　
　　お米：6 合（南魚沼産コシヒカリ特 AA 地区）
　　野菜：基本量（写真参考）
　　　　　ジャガイモ・玉ねぎ・ピーマン・ナスは通年。
　　　　　他は畑の野菜の生長度合いで種類が異なります。
◆スケジュール
　　15:00　Check in
　　18:00　BBQ肉1.2kg ＋ジャンボフランク4 本＋お米 4 合炊き　　　　 　   　　
　　　　　　※お肉は BBQ の次にカレーを想定した量
　　21:00　カレー（夜食用）
　　　　  　  ※カットした野菜（ジャガイモ・人参・玉ねぎ・ズッキーニ）
　　　　　　　と BBQ の残ったお肉でカレーを作ります。
　     8:00　アツアツ卵かけご飯＋豚汁の朝食
　　　　　　※新しくお米 2 合炊き、味しい生卵で卵かけご飯
　　　　　　　豚汁は、すべてカットして新しい鍋に入れて用意
　　　　　　　していますので煮込んで味噌を入れるだけ
　　　　　　　もしくは、前日余ったカレーも食べれます。
■料金
　　10,000 円（1 泊 4 人分）　※最低 4 人分から
　　　　※１人増ごとに +2,500 円　１泊増ごとに +10,000 円

 ◎ 1 泊プラン（4 人分）

夕食

夜食

朝食

（写真はイメージ。ワインは別途申込み）

◆スケジュール
　　1 日目　15:00　Check in
　　2 日目　  8:00
　　3 日目　  8:00　　　　　11:00　Check out

夕食 夜食
朝食 昼食 夕食 夜食
朝食

　①自家製焼き鳥……ねぎま 5 串 /1 人
　②ソーセージ……4 本
　③嬬恋キャベツの味噌付
　6,000 円（4 人分：4 人分の場合はワイン 1 本付）

●おつまみケータリング（4人分）

　※嬬鐵予約時に予約が必要です。
　①自家製の美味しい十割そば…2,000 円（1 人）　
　　4 人前～の注文（２kg の十割蕎麦を提供）
　②カツカレー……………………2,500 円（1 人）　
　　ボリューム満点のカツカレーです。200 ｇのロース肉

●スペシャルケータリング

 ◎ 2 泊プラン（4 人分）

■料金
　　20,000 円（2 泊 4 人分）
　　　　※１人増えるごとに   +5,000 円

　※連絡いただければ、ワインを配達します。
　　別ワインカタログでお申し込みください。
　　（1,800 円～）

●ワインも販売しています。

　ケイタリング提供会社
　72season's Co.,Ltd.（セブンツーシーズンズ）
　https://72s.thebase.in/
　群馬県吾妻郡嬬恋村鎌原 1043
　申込方法（直接下記からの申込になります）
　▶お電話の場合
　　TEL: 0279-97-2234（10:00 ～ 17:00）
　▶メールの場合　
　　72seasons.ngt@gmail.com
　※嬬恋鐵の郷の予約日の 3 日前まで受付可
　※食材の準備のため嬬恋鐵の郷の予約日の3日前以降の
　　キャンセルはできません。
　精算方法
　現地で直接の現金精算になります。


